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Vin Sante del Chianti
DOC - Riserva
Denominazione d’Origine Controllata

Denominazione: Vin Santo del Chianti DOC

Vitigni: Trebbiano Toscano , Malvasia del Chianti.
Colore: Dorato,tendente ambrato, brillante.

Profumo: Etereo, intenso, armonico, caratteristico, persi-
stente con sentori di miele, frutta secca.

Sapore: Amabile, caldo, vellutato, con sentori che ricor-
dano 1 fichi secchi conditi uva appassita, Mandorla e la
frutta secca in generale.

Alcol: 15,0 - 18,0 % Vol.

Abbinamenti Gastronomici: Con Pasticceria secca, in-
separabili dai “Cantuccini di Prato” e dai “ Brigidini di
Lamporecchio”e dalla Cialde di Montecatini. Si accom-
pagna anche con Pecorino Toscano Stagionato.

Denomination: Vin Santo Del Chianti DOC
Grape varieties: Trebbiano Toscano, Malvasia
del Chianti
Colour: amber, brilliant
., Perfume: ethereal, harmonious, strong wine with
g a distinctive hint of honey and dried fruit
Marini Ginstpt’ ]
PISTOIA - ITALIA Flavour: warm, agreeable, velvety, with scents of
PRODOTTOIN dried candied tigs, raisins, almond and dried fruit
d0e s 1SRN Alcohol content: 15,0 - 18,0 % Vol.
Serving suggestions: Cantuccini di Prato, Brigi-
dini di Lamporecchio, Cialde di Montecatini, bi-
scuits and cheeses (Pecorino Toscano Stagionato)
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