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di
Vin Santo del Chianti

GELATINA DI VIN SANTO DEL CHIANTI DOC
Caratteristiche: Gusto dolce e caratteristico, consistenza
soda.

Colore: Ambrato

Ingredienti: Zucchero 50%, vin santo 50%, pectina.

% : Conservazione: 3 anni dalla data di produzione.

Gelltllla dl | Conservare al fresco dopo I'apertura.

Yin Santo del Chianti Formati: 120 g

E Abbinamenti gastronomici: La Gelatina di Vin Santo é una
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arricchire frutta fresca, gelati e dolci al cucchiaio della tradi-
zione italiana, come la Panna Cotta. Questa gelatina valorizza
1 vostri piatti, con deliziosi colori e meravigliosi profumi,
creando cosi nuove e squisite sensazioni gustative.
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